
     

 MENU DE NOCHEVIEJA 
 

 

                                                                                31 DE DICIEMBRE 2009. 

                                                                                                                A LAS 21:30 h. 

Pan Variado 
 

ENTRADAS 

Jamón y Lomo Ibérico 

Tabla de Quesos y Pates 

Tosta con Gulas y Gambitas 
 

 

 

PRIMER PLATO 

Langosta Imperial “a las tres Salsas” 

 

 
 

Sorbete de Mandarina al Ron Brugal   

 
 

 

 

PLATO PRINCIPAL 

Solomillo de Ternera a la Cazadora 

Con su gratin de patata y parmesano 
 

 

 

Postre Especial Fin de Año 

 

 

BEBIDAS 

Agua Mineral, Cervezas y Refrescos 

VINOS: Blanco de Rueda y Tinto de Rioja 

Café ó Infusión 

Cava Brut ó Sidra 

 
                 

“Uvas de la Suerte y Bolsas de Cotillón” 

 

De madrugada…. Caldo de La Vila 

 

Todo ello amenizado con MUSICA – DISCO y BARRA LIBRE 

Hasta las 4 de la madrugada 

Precio  

110 euros por persona 

(I.V.A.7% incluido) 
  


